
 

 

 

 

 

原  料  規  格  書 

 

 

商 品 名  ムシューリックパウダー PS－Ⅱ 

一般名称  無  臭  ニ  ン  ニ  ク 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

販 売 者 

      兵庫県神戸市中央区御幸通 6-1-12 三宮ビル東館 7F 

 

株 式 会 社 G E ウ ェ ル ネ ス 

 



 

 １． 商 品 名 ムシューリックパウダー PS－Ⅱ 

 

 ２． 一般名称 無臭ニンニク あるいは ジャンボリーキ 

 

 ３． 学  名 アリウム・アンペロプラズム・リンネ 

          Allium ampeloprasum Linne 

 

 ４． 分  類 食品 

 

５． 適用範囲 この規格書は     様に納入する本品目に適用する。 

 

納入業者名  

 

   販売業者名 兵庫県神戸市中央区御幸通 6-1-12 三宮ビル東館 7F 

         株式会社 GEウェルネス 

   製造工場名 東京都東久留米市前沢３－１５－８ 

         神州一味噌株式会社  

 

７． 本  質 

  本品は、無臭ニンニク(Allium ampeloprasum Linne) の鱗茎を擂り 

潰し、９０℃・３０分間加熱殺菌し、真空凍結乾燥法により乾燥した 

微粉末である。性状は淡黄から淡黄白色の細かな粉末状で、わずかに 

ニンニクようの臭いがあり、味は淡白でわずかな甘味を呈する。 

本品の原料は中南米原産のアリウム・アンペロプラズムで、ニンニク 

特有の臭いが従来のニンニクと比較して１４分の１と非常に少なく、 

日本の風土と栽培方法により球根の大きさが平均４００～５００ｇに 

成長する。有効成分として糖結合タンパク質の「ニンニクレクチン」を 

含む。また、農薬や化学肥料を使用しない栽培方法を取り入れ、エノキ 

茸栽培の菌床のオガクズを有効利用し、無農薬契約栽培による一元管理 

によって原料を調達している。 

 

 ８． 原 産 地   日本国   最終加工地 日本国 

 

 ９． 栽 培 地   主に長野県中野市周辺他 

            



  

１０．  製 造 方 法 (工 程 図 ) 

   

   ① 無臭ニンニク原料 

        

   ② 皮むき作業 

 

   ③ 洗浄作業      流水による洗浄。 

 

   ④ 選別及び一次殺菌  異物、変色、腐敗の除去。 

 

   ⑤ 凍  結      －１８℃以下により冷凍保存。 

 

   ⑥ 粉  砕      フードカッターによりミジン切り。 

 

   ⑦ 二次殺菌      ニーダにより９０℃・３０分間加熱殺菌。 

 

   ⑧ 真空凍結乾燥    予備凍結の後、FD マシンにより乾燥。 

 

   ⑨ 粉  砕      粉砕機により１００メッシュに粉砕。 

 

   ⑩ 製品検査      異物、性状、一般細菌数、大腸菌群数、 

                (各ロットごと)            

 

   ⑪ 計  量      １００５ｇ±５ｇアルミ３層フィルム袋 

 

   ⑫ 梱  包      １０００g × １０袋 （段ボール箱） 

 

 

１１． 品 質 規 格 

   本品は食品衛生法及び関連法規に準拠し違反のないものであること。 

    無臭ニンニク生原料の残留農薬は、食品衛生法ポジティブリスト 

   制度の規格基準に適合のこと。 

    本製品は、乾燥前に 90℃・30 分間加熱により殺菌を施してあり 

ます。  

 



 

 １２． 成 分 規 格  

  

   項  目      規      格     試 験 方 法 

 

  水  分    ５パーセント以下        常圧加熱乾燥法 

   

  色彩及び性状  適（淡黄～淡黄白色の微粉末） 

 

  臭  い    適（特異な臭い） 

 

  異  物    無いこと 

 

  灰  分    ５パーセント以下        直接灰化法 

   

  一般生菌数   ３０００個以下 ／ １g 当たり 標準寒天平板培地法 

 

  大腸菌群    陰    性          デソキシコレート培地法 

 

  カビ・酵母   陰性・300 個以下/g       ﾎﾟﾃﾄﾃﾞｷｽﾄﾛｰｽ 

                          寒天平板培地法 

 

         【上記をロット毎に提出項目】 

 

        【以下はその他規格外検査確認項目】 

 

  重 金 属   検出せず（Pb として１0ppm 以下） 硫化ナトリウム比色法 

 

  ヒ  素   検出せず（As2O3として１ppm 以下）DDTC－Ag 吸光光度法 

 

  アレルギー表示  対 象 外 

 

  残 留 農 薬   陰       性    必須７項目    昭和 34 年厚生省                

 (食品衛生法ポジティブリスト制度) 告示試験法による 

 

 



１３． ロット番号 

    ロット番号の決め方；真空凍結乾燥釜の最大処理量を 1 ロットとする。 

    １ロットの大きさ； ２５０キログラム 

    番号の表示法； 

           ２ 0  ０ １ ０ ６ ７ 

 

            西暦     月      日   釜番号 

 １４． 包 装 仕 様  

   

   包装形態  １kg アルミ３層フィルム袋入り×10 袋×ダンボール箱 

 

   外装寸法  ２５５㎜×２５５㎜×３８５㎜ W フルートダンボール 

 

   内装寸法  ２２０㎜×３２０㎜ アルミ３層フィルム袋 

 

   包装単位  (正味) １００５グラム ± ５グラム 

 

   封の方法  熱圧シール 

 

   重量合計  (トータル) １０５０グラム ／ 袋 

 

   積載制限  １パレットに積載の場合は２段までとする。 

 

 １５． ラベル表示 

   表示場所 内装袋表面及び外装ダンボール箱正面 

   主な記載事項 （別サンプル表示） 

          品   名  ムシューリックパウダー PS－Ⅱ 

          内 容 量  １０００ｇ×１０袋 

          賞 味 期 限  ○○○○○○ （西暦下二桁年月日）  

          ロット番号  ○○○○○○○（西暦年月日釜番号） 

          販 売 者 名  株式会社 GE ウェルネス ＋GＭ 

                 〒651-0087 

                 兵庫県神戸市中央区御幸通 6-1-12  

三宮ビル東館 7F 

 



 

 １６． 取り扱い上の注意 

    高い所から落とすと、袋の角が当たったり衝撃で破袋する場合があり   

    ます。 

目に入った場合、心配はありませんが水道の水でよく洗ってください。 

 

 １７． 保 管 方 法 

    直射日光のあたる場所や高温多湿の場所を避けて保管してください。 

    開封した場合は、しっかりと封をするか早めにご使用ください。 

 

 １８． そ の 他 

    賞 味 期 限 ； 製造年月日から 2 年間とする。 

    納 入 期 限 ； ご発注日から２週間以内。 

            １５０㎏を超える場合は事前に協議して決定する。 

    最小発注量 ； １キログラム 

     

 １９． 原材料一括表示例 

    食   品 ； 無臭にんにく粉末、無臭ニンニク粉末、 

ジャンボリーキ粉末、 

            大粒無臭性ニンニク粉末、 

            大粒無臭性ニンニク球根粉末、 

など 

 

    ラベル見本 ； 内 装 ア ル ミ 袋 用   別紙添付 

            外装ダンボール箱用   別紙添付 

 

 ２０． 特 記 事 項 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 貴社に納入する本原料の品質について、上記規格ならびに共通事項 

に定める基準に合致したものである事を保証いたします。 

 

 2020 年 9 月 15 日 

 

 販売者  住 所 兵庫県神戸市中央区御幸通 6-1-12  

三宮ビル東館 7F 

 

      会社名 株式会社 GE ウェルネス                  

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 添付書類 １ 

  内装袋用ラベル見本     （拡大） 

                    

                 賞味期限：21．03．14（西暦表記） 

                 製造ロット：1903154 （西暦＋釜） 

 

外装ダンボール箱用ラベル見本  

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


