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項　目 規　　格 試験方法 分析値例 検査頻度 ﾛｯﾄ成績書
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目
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納入条件（納期、納入単位など）

企業情報

TEL FAX

TEL FAX

TEL FAX

TEL FAX

TEL

備考問

合

せ

先

社名

部署名
TEL

FAX

内田あゆみ

納

入
者

社 名

販
売
者

社 名 ㈱わだまんサイエンス 住 所

〒 604-0845

京都市中京区烏丸御池上る二条殿町546

075-222-7318 担当者

輸
入
者

社 名
住 所

〒

加工所
所在地

03-3350-5779

加
工
者

社 名
住 所

〒

製
造
者

社 名 ㈱セイシン企業
住 所

〒 151-0051

東京都渋谷区千駄ヶ谷5-34-7

製造所
所在地

〒759-0132
山口県宇部市山中字甲石700-3宇部テクノパーク内03-3350-5771

品質保証者
（社名） ㈱わだまんサイエンス 印

先行サンプルの提出可否 同ロットの端数在庫状況による 提出可能量 10から50g

試験成績書添付の有無 納品時に添付あり 提出方法 原料に貼付

その他条件

通常納期
（在庫有り）

営業日3から5日 最大納期 約40日
風味

形状・色調

夾雑物

商
品
特

徴

胡麻若葉粉末は、胡麻を作るパワーの源泉素材。
葉酸、ポリフェノールが特に豊富です。アクテオシドを含有。

表
示

例
胡麻若葉粉末、胡麻葉末、ゴマ若葉末 異物 認めない 目視確認

INS番号
残留農薬等 基準内 食品衛生法に準ずる

一
般
名

胡麻若葉末、胡麻若葉粉末
原
産
国

日本

使

用

基

準
大腸菌群 陰性 BGLB試験培地法または

デソキシコレート寒天平板培地法

原子吸光光度法またはICP発光分
析

●一般品　　〇専用品　　〇受注生産品

一般生菌数 3000以下 標準寒天平板培地法

　●　食品　　　　　〇食品添加物

ヒ素(As2O3として) 2PPM以下

 2025 年　 2月　5  日
原 料 規 格 書

鉛

重金属(Pbとして） 20PPM以下
硫化ナトリウム比色法またはICP発
光分析

商
品
名

胡麻若葉粉末（国産）
分

類
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原料構成

1 胡麻若葉粉末 アネット有限会社 日本鹿児島 100.00% 食品 胡麻若葉粉末 100.00% 食品 ※胡麻（種子） ミャンマー ごま 不分別

100.00%

たんぱく加水分解物の使用について、ご記入下さい。

（酸分解の場合、MCP・DCP分析表（又は計算値）を別添願います）

製造工程で、本品以外のアレルギー物質が混入する可能性（物質名、混入要因、表示の必要性等）

1 食品添加物の｢香料」を配合している場合は、備考欄に食品衛生法に規定されている香料である旨の記入をお願いします

2 濃縮あるいは乾燥した原材料（エキス、果汁、果実)を含む場合､濃縮度あるいは出発原料(起源物質)量への換算ができる情報を備考欄に記入してください

3 原料の原産地（地域を含む）や原産国、品種等を限定している場合は備考欄もしくは表中に明記してください（別途証明書を発行している場合も同様）

＜アレルギー情報の程度分類表＞
　Ａ ： アレルギー物質そのもの、又は原料に使用している
　Ｂ ： 例外規定表示（魚介類）に該当している
　Ｃ ： 物理的要因（コンタミ）により、常に混入している
　Ｄ ： 物理的要因（コンタミ）により、混入している可能性がある
　Ｅ ： 原料中に含まれているが、蒸留等の手法により精製されていて表示義務がない
　Ｆ ： その他の理由で表示義務がない（特定原材料等に由来する蛋白量が少ない、等。備考欄に詳細を記入）

＜遺伝子組換え使用状況の分類表＞
遺伝子組換え ： 遺伝子組換え 農産物を使用している場合及びそれを 加工食品の原材料とした場合。
分別管理済み ： 分別生産流通管理をして、遺伝子組換え農産物の意図せざる混入を５％以下に抑えている大豆及びとうもろこし並びにそれらを原材料とする加工食品
非組換え ： 　分別生産流通管理をして、遺伝子組換えの混入がないと認められる大豆及びとうもろこし並びにそれらを原材料とする加工食品
不分別 ： 以下の①、②のどちらかにあてはまる場合。
①分別生産流通管理をせず、遺伝子組換え農産物及び非遺伝子組換え農産物を区別していない場合及びそれを加工食品の原材料とした場合。
②分別生産流通管理をしたが、遺伝子組換え農産物の意図せざる混入が５％を超えていた場合及びそれを加工食品の原材料とした場合

合計

該当原料名 分解方法

備　考（原料構成全般）

遺伝子組換え
対象農産物名

遺伝子組換え
使用状況物質名

（製剤名）
分類 使用目的

（具体的に）

表示
免除

分類
備考

№ 一般名 製造者社名 原産国 ％ 分類 №

一次原料 二次原料 三次原料 四次原料 一次・二次・三次・四次原料 共通

一般名一般名 ％ 分類 № ％％ 分類 № 一般名

食品添加物

起源原料名
起源原料
原産国

ｱﾚﾙｷﾞｰ
品名

ｱﾚﾙｷﾞｰ
程度

印商品名 胡麻若葉粉末（国産） 品質保証者 ㈱わだまんサイエンス
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栄養成分

項目
成分値例

（100g当たり）
単位 計算/分析 試験方法 試験頻度 項目

成分値例
（100g当たり）

単位 計算/分析 試験方法 試験頻度

エネルギー 370 kcal 計算 計算による 1

水分 2.5 g 分析 常圧加熱乾燥法 ロット毎

たんぱく質 13.5 g 分析 ケルダール法 1

脂質 3.6 g 分析 酸分解法 1

　飽和脂肪酸 g

　トランス脂肪酸 g

コレステロール mg

炭水化物 70.8 g 計算 計算による 1

　糖質 10.4 g 分析 計算による 1

　食物繊維 60.1 g 分析 酵素―重量方 1

灰分 9.6 g 分析 直接灰化法 1

ナトリウム 16.5 mg 分析 原子吸光光度法 1

食塩相当量 0.041 g 計算 計算による 1

備考

商品名 胡麻若葉粉末（国産） 品質保証者 ㈱わだまんサイエンス 印

※分析の一例（食物繊維以外は、成績書

NO:207111280-001より

食物繊維は、成績書NO:207121022-001より

AGS
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製造工程

製造工程名 使用設備・器具 管理項目 監視方法 監視頻度 記録方法 逸脱時処理方法

原料
洗浄
カット

プランチング
冷却
脱水

熱風乾燥
出荷セイシン企業へ

原料受入 -

外観
ロット・数量
一般生菌数
大腸菌群

水分

目視確認
現品と伝票照合

標準寒天平板培養法
BGLB試験培地法
常圧加熱減量法

入荷毎
入荷毎
ロット毎
ロット毎

入荷確認表へ記録
入荷確認表へ記録

菌検査記録表へ記録
菌検査記録表へ記録

原料元に返送
原料元に確認

-
-

粗粉砕 粗粉砕機 機器の状態 目視確認 加工前後 加工前後確認書へ記録 製造責任者へ報告

殺菌 気流式殺菌機 機器の状態
運転条件

目視確認
計器確認

加工前後
一時間毎

加工前後確認書へ記録
作業日報へ記録

製造責任者へ報告
製造責任者へ報告

殺菌品検査 ― 一般生菌数
大腸菌群

標準寒天平板培養法
BGLB試験培地法

ロット毎 菌検査記録表へ記入 品質管理責任者へ報告

微粉砕 微粉砕機
機器の状態
粒度分布

目視確認
レーザー回折・散乱法

加工前後
勤務帯毎

加工前後確認書へ記録
作業日報へ記録 製造責任者へ報告

篩過 振動篩
機器の状態
網目開き

目視確認 加工前後 加工前後確認書へ記録
作業日報へ記録 製造責任者へ報告

磁力選別 マグネット
機器の状態

磁着物
目視確認

マグネット（磁着物)確認

加工前後
ロット毎
半年毎

加工前後確認書へ記録

マグネット検査記録へ記録

製造責任者へ報告
品質管理責任者へ報告

製品検査 ―

一般生菌数
大腸菌群

水分
粒度分布

標準寒天平板培養法
BGLB試験培地法
常圧加熱減量法

レーザー回折・散乱法

ロット毎
菌検査記録表へ記入

菌検査記録表へ記入

菌検査記録表へ記入

粒度分布測定結果として保存

品質管理責任者へ報告

計量 電子秤
包装形態
秤量値

目視確認
電子秤

計量品毎 梱包記録表へ記録 製造責任者へ報告

金属検出 金属検出機 テストピース
(FeΦ2.0mm、SUSΦ2.0mm) 金属検出機 加工前後 梱包記録表へ記録 製造責任者へ報告

梱包 - 梱包形態
外観

目視確認 梱包品毎 梱包記録表へ記録 製造責任者へ報告

保管 - 外観 目視確認 都度 ― 製造責任者へ報告

出荷 - 外観
ロット・数量

目視確認
現品と伝票照合

出荷毎 出荷確認記録へ記録 製造責任者へ報告

異物混入防止対策（同じ種類の設備を複数使用している場合は最終設備について記載）

メッシュサイズ

目開き

委託先社名

頻度

製造工程中使用する溶媒有無

使用有無 工程名
溶媒名称 残留確認方法

認証取得（FSSC・ISO・HACCP等） 2020年6月施行HACCPに沿った衛生管理対応状況（対応済み、対応中、対象外から必ず選んでください。）

認証取得の有無 有 種類 FSSC22000 対応状況

備考 製造工程フロー図は別添資料でも構いません（但し、異物混入防止対策は記入必須）。別添の場合、別紙添付の旨を『製造工程名』列へご記入ください。

対応済み

2020年6月施行　HACCPに沿った衛生管理の対応状況について、貴社の見解のご記入をお願いいたします
*ISO9001は2023年4月までで更新を停止、2022年11月8日にFSSC22000を取得しております。

目視検査 無 (検査ｽﾋﾟｰﾄﾞ　　　　　　　　kg/hr・人） 防虫防鼠管理 有

マグネット 有 （磁束密度　　　　　9,000ガウス　　 ×７　　本） 篩類 有
工程中の篩サイズは、150μｍ（100メッシュ）、最終の粒度分布測定で200メッシュ相当の粒度

150㎛

アース環境サービス㈱

1回/月

無

金属探知機 有
　ﾃｽﾄﾋﾟｰｽ（材質・ｻｲｽﾞ）

X線検査機 無
Fe φ2.0 mm、SUS φ2.0  mm

　ﾃｽﾄﾋﾟｰｽ（材質・ｻｲｽﾞ）

規格通りである事
汚損が無い事

汚損が無い事

汚損が無い事
不一致無し

OPRP 破損が無い事
通常と異なる磁着物が無い事

3.0×103個/g以下
陰性

実測値として管理
D90≦75µm

規格通りである事
10.02～10.04kg

CCP 規定のテストピース
が検出される事

3.0×103個/g以下
陰性

破損が無い事
D90≦75µm

OPRP 破損が無い事
150µm

汚損が無い事
不一致無し

参考値として管理
参考値として管理
参考値として管理

破損が無い事

CCP
破損が無い事

規定条件からの逸脱が無い事

棚式乾燥機

トンネル型蒸煮機 40から60℃2日

㈱わだまんサイエンス 印

CCP（OPRP） 管理基準

商品名 胡麻若葉粉末（国産） 品質保証者
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包装仕様・外装への日付表示 その他特記事項
内容量
固形量

種類

個数 封入場所

ロットサイズ

外装・ﾗﾍﾞﾙ写真

保管・品質保証期間

保管条件
未開封にて直射日光をさけ冷暗所に保
存

品質
保証期間

製造後5年半（未開封）

開封後の
保管に

関する注意
吸湿、直射日光をさけ冷暗所に保存

品質劣化
の特徴

色調退色、ポリフェノールの減少等

その他
取り扱い
注意事項

（表示部分が読める写真を添付願います）

ＭＩＮ：　400㎏　　　　　　　　ＭＡＸ：1000ｋｇ 製造ロット
表示方法と
解読方法

粉砕日を西暦下2桁と月日を4桁で表示ロット
定義

1回の粉砕製造

茶

製造日
表示方法

２２０９０９（西暦下2桁と月日を4桁で表示
品質

保証期限
表示方法

製造日より5年半を西暦4桁と月日で
表示2028年3月8日

（封かん）
内袋)ヒートシール

外袋)折込
色 透明 （封かん） クラフトテープ

茶

（ｻｲｽﾞ）
内袋)650(W)×800(H)×0.1(t) (mm)、重量_90g

外袋)900(W)×1000(H)×0.045(t)(mm)_70g （ｻｲｽﾞ） 480(W)×380(D)×260(H) (mm)、重量 975g

透明

外　装

（材質） ダンボール 色

色

荷　姿
（包装形態）

10㎏
10㎏

１０ｋｇ

乾燥剤等
の有無

無
比重

内　装

（材質）
内袋)ポリエチレン
外袋)ポリエチレン 色

商品名 胡麻若葉粉末（国産）
品質保証者 ㈱わだまんサイエンス 印


